
Erläuterungen zu den Kürzeln für die deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe und mögliche 

Allergene entnehmen Sie bitte dem gesonderten Infoblatt 

 Bei Rückfragen, Bestellungen, etc. wenden Sie sich bitte an das Küchenteam unter 

06832/921-4008  

18.07.202322 

WOCHENTAG TAGESSUPPE MENUE I MENUE II DESSERT 

Montag 
 23.03.2026 

Linsensuppe 
i ④ 

Hühnerfrikassee  
mit Champignons 

Möhren und Reis g ②③④⑤⑧ 

Gemüsefrikadelle  
mit Tomatensoße 

Püree und Salat c ④ 

Kompott-Früchte 
⑩ 

Dienstag 
24.03.2026 

Blumenkohl- 
suppe 

g ④ 

Matjes „Hausfrauenart“ 
Bohnen  

Kartoffeln g ②④⑤⑧ 

Spaghetti  
mit Bolognese-Soße 
Salat c, g, j ②③④⑤ 

Pudding 
g ⑩ 

Mittwoch 
 25.03.2026 

Karottensuppe 
g ④ 

Kartoffel-Rösti 
mit Kräuterquark  

Kaisergemüse c, j ②③④⑧ 

Kassler-Kammbraten mit 
Sauerkraut und Püree 

c, g, ③ 

Obst 
 
 

Donnerstag 
 26.03.2026 

Champignon-
suppe 

g ④ 

gebackener Fetakäse  
mit Tomaten-Nudeln 

 g ②④⑤⑧ 

Kohlroulade in Rahmsoße  
mit Püree  
g ②④⑤⑧ 

Apfelmus 
⑩ 

Freitag 
 27.03.2026 

Bärlauchsuppe 
i g ④ 

Paniertes Schollenfilet 
 mit Kräuter-Dip, Püree 

und Salat c, g, j ④⑤ 

Dippelappes  
mit Kompott  

und Salat c, g, j ③④⑤⑧ 

Joghurt 
g ⑩ 

 

Samstag 
 28.03.2026 

Suppentag 
 

Hühner-Gemüse-Eintopf  
mit Reis 

c, g ②③④⑧ 

Frikadelle vom Schwein 
Kartoffelsalat 
c, g, j ④⑤②③⑧ 

Sahne-Pudding 
g ⑩ 

Sonntag 
 29.03.2026 

Nudelsuppe 
mit Eierstich 
aW, c, g, i, j ④ 

Schupfnudel-Pfanne  
mit Salat c, g ④⑤ 

Rinderbraten in Rotweinsoße  
mit Birne-Preiselbeer 

 und Spätzle 
 c, g ④ 

Creme-Dessert 
g, f ⑩ 

Ihr Menüplan 

Für die Woche vom 23.03. - 29.03.2026 

 
 
 
 
 


