Ihr MenUplan

Fur die Woche vom 19.01. - 25.01.2026
TAGESSUPPE MENUE | MENUE Il DESSERT
. Mini-Haxe vom Schwein .
Montag Gem:sgg;eme- ~_inBraten-Jus Blumenrlﬁh :;gﬁt%?;g'AUﬂan Kompott-Friichte
19.01.2026 c i@ mit PUree und Gemuse aW. ¢ g 20@®
’ g 2B@E® &9
_ . Fischstabchen Ratatouille-Gemuse .
zglg?sztgg 6 Brokkolguppe mit RemouladensoRe mit Nudeln Pudng
o g Kartoffeln und Salat aW, ¢, g ® d,9,j® g
, Steinpilz- Frikadelle in Krauter-Pfeffer-Sole ; :
Mittwoch cremesuppe mit Mohren und Puree Mohren-Kartoffel-Eintopf Obst
21.01.2026 aW.c g, i® aW c 23@® aW, c @3@® g O
Sellerie- Putensteak Bratkartoffel isch
Donnerstag CcremesUbDe in Schnittlauchrahm, Bratkartoffeln vegetarisc Joghurt
22.01.2026 i@PP Broccoli und Nudeln mit Gemusen und Parmesan g®
g aWc, g @3@®® 9
_ Kiirbissuppe Gebratenes Seelachsfilet Ruhrei Creme
23%??326 c i@gp Rahmgemuse und Kartoffeln mit Spinat und Puree Dessert
s 9. ¢ lc g j®® ¢ 9j® g®
Weil3kohleintopf Geflugel-Frikadelle :
22%?8583 o | Suppentag mit Rindfleisch Nudelsalat Sah”e'dd'”g
Ot 10006 aW, ¢, g, j @9@® 9
Sonntag Nudelsuppe mit Rindergulasch Bolognese-Schnitzel gratiniert Eis
25 01.2026 Griel3-Klochen mit Zucchini und Nudeln mit Gemuse und Puree g, f®

aW,c, g, i®

alW, c @0®®

¢, g @2B@®

06832/921-4008

Bei Riickfragen, Bestellungen, etc. wenden Sie sich bitte an das Kiichenteam unter

Erlauterungen zu den Kirzeln fir die deklarierungspflichtigen Zusatzstoffe und mogliche

Allergene entnehmen Sie bitte dem gesonderten Infoblatt




